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cansummatmn

IX bordeaux amoins de 15

SAINT-EMILION (GIRONDE), Derriére le prestigieux chateau Cheval blanc, de nombreux vins bordelais tentent de se faire un nom grice aux différents concours qui ont lieu dans tout PHexagone.

(AFP/JEAN-PIERRE MULLER.)

ART DE VIVRE. Si les foires aux vins sont finies, les bons plans ne manquent pas, comme cette élection annuelle,
les Talents du bordeaux supérieur, qui distingue de jolis crus a prix trés raisonnables.

ui, les foires aux vins vien-
nent de se terminer. Oui,
c'est la crise mais, non, cela
ne veut pas dire que l'on est
pour autant en panne de
bons plans. Car, tout au long de
'année, des opérations spéciales per-
mettent aux amateurs d'enrichir leur
cave sans casser leur tirelire. Parmi ces
événements : les Talents du bordeaux
stipérieur. Tous les ans, un jury doeno-
logues, sommeliers et joumalistes
s*pémahs&betéumt pourélamsrxiau—
Téats, a travers une d

page merlot. Eta ce prix, ¢'est presque
cadeau... Lucy et Antoine Touton, qui
ont acquis la propriété en 1999, soit
30 ha qui entourent une chartreuse
édifiée en 1760 et classée momment
historique, souhaitaient redorer le
blason de ce domaine, autrefois trés
coté, et voient aujourdhui leur travail
artisanal récompensé avec cette dis-
tinction.

B Production : 30 000 bouteilles.
Prix:930 €

Contact : 05.56.77.49.57

ou www.chat intebarbe.com.

l'aveugle erapres une présélection ef-
fectuée par les vignerons eux-mémes.
Ces prix viennent récompenser un
travail de qualité —appellation ACC
Touge bordeaux supeneurswlale une
sélection drasuque des
de vignes anciennes et des meilleures
parcelles, des méthodes de vinifica-
tion trés élaborées, une mise en bou-
teille & la propriété — et guident le
consommateéur vers la creme de I'ap-
pellation. Lautre bonne nouvelle, c'est
que sur les six lauréats du cru 2010,
quatre affichent des prix inférieurs a
10-€ Anoter que 'on peut touver ces
vins chez la plupart des cavistes oules
commander directement au do-
maine. Et que tous sont, évidemment,
a boire avec modération. ...
'RENAUD BARONIAN

Chateau
Sainte-Barbhe

Plutot atypique avec ses
quinze degrés, chose plutot
rare dans Je Bordelais, le
grand gagnant des Talents
2012 est une vraie petite
bombe ! A la fois puissant,
fiuité et dune belle finesse,
le chatean sainte-barbe est
majortairementissu de cé-
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Chateau
Galand

Déja récompensé par les
Talents en 2003, le cha-
teau galand effectue un
retour en force dans le
classement avec son cru
2010. Issu de vignes de
plus de soixante ans
plantées sur une pro-
priété de taille modeste,
ce vin long en bouche est
amené a vieillir joliment
et longtemps.

®Production : 28 000 bouteilles.
Prix: 7€.
Contact : 0557.58.23.04
ol www.chafeau-galand.fr.

Chateau
Seguin,
cuvée Carl

Avec sa belle robe rubis at
pourpre, le chateau seguin
estun vin élaboré avec pa-
tience, car élevé quinze
mois en barrique de
chéne. Le cru 2010, riche
entamns, de la cuvée Card,
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développe en bouche des ardmes de
fiuits rouges avec une pointe de café.
= Production : 33 000 bouteilles.

Prix: 1190 €

Contact : 05.57.97.19.71

ou www.carlwine.com.

Chiteau la Bure
des moines

Ce 100% merot bénéficie
d'une culture raisonnée, d'un
élevage de dix-huit mois en
barrique de chéne et pro-
vient d'une petite exploita-
tion de 4,5 ha située tout
pres de Pomerol. Souple
en bouche, ce vin au nom
superbe peut vieillir entre

T0€
Cmtact 06. 8038 6176.

Chateau

la Verriére
Sil provient du plus vaste
domaine du classement
Talents du bordeaux
supérieur 2012 (60 ha),
ses propriétaires n'en
soignent pas moins leur
production pour au-
fant.
Issu de cépages a
70 % merlot, 20 %
cabernet et 10 %
cabernet franc, le
chateau la Verriere
2010 ravira les ama-
teurs de rouges rés
tanniques.

v.‘

L VERRIER:
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m Production:

100 000 bouteilles.

Prix :5,70 €.

Contact : 05.56.61.39.56
ou www.chateaulaverriere.com.

Chateau Penin
les cailloux

En voila un qui porte bien
son nom : les vignes sont
plantées dans 50 cm de
cailloux sur un sous-sol ar-
gileux. Cette originalité
géologique, avec des ga-
lets qui conservent la
chaleur durant le jour
et la restituent la nuit,
débouche sur une pré-
cocité exceptionnelle
de cette petite parcelle
et une belle maturité
des fruits. Résultat : un
100 % merlot trés puis-
sant qui peut vieillir
Jjusqua vingtans.

m Production:

30 000 bouteilles.
Prix:1350 €.

Contact : 05.57.24.46.98

ou www.chateaupenin.com. &

Les vignerons en ébullition

puisqu'il concerne les appellations

eux événements récents

agitent actuell it les calmes

vignobles de Bordeaux. Le
premier concerne un changement
dans le classement — datant de 1955
et révisable tous les dix ans — des
saint-émilion grands crus. Depuis qu'il
existe, le cercle trés fermé des
premiers grands crus classés A n'avait
jamais bougé. Mais, en septembre
dernier, deux trés grands saint-émilion
ant pour la premiére fois recu la
mention A : le chateau Angélus et le
chateau Pavie, d'oit un certain émoi...
Le second motif de trouble est plus.
général, et également plus inquiétant,

hateau (trés courante en Bordelais)
et clos (fréquente en Bourgogne).

Toute ia filiére préte
a soutenir les appellations

Les Etats-Unis ont récemment
demandé a la Commission
européenne de pouvoir les utiliser
pour leurs vins. Tollé francais
immédiat : les vignerons de
'Hexagone rappellent que ces termes
ne sont pas apposés sur les étiquettes
pour « faire joli », mais gu'ils
désignent un vin d'appellation
d'origine protégée issu de raisins

récoltés et vinifiés sur la propriété,
critéres que les Américains veulent de
surcroit assouplir.
Du coup, c'est toute la filiére viticole
qui monte au créneau pour défendre
des termes qui, jusqu'a aujourd'hui,
désignaient spécifiquement des vins
issus de terroirs francais. On ne sait
pas encore quand Bruxelles rendra sa
décision, sans doute pas avant
plusieurs semaines. Dans l'intervalle,
la France et des comités de vignerons
tentent de convaincre la Commission
européenne du bien-fondé de leurs
arguments...
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